


“ ATT INVESTERA I PRAKTISKA
OCH SAKRA LOSNINGAR FOR
VINFORVARING VAR EN SJALV-
KLARHET FOR 0SS, NU VET VI
ATT VI VALDE RATT. DESSUTOM
AR DE MYCKET VACKRA ATT
VILA OGONEN PA "

- Mario E Moraoni,
Sommelier, Pontus in the Green House

“ LUNDGRENS SMIDE AR I MITT
TYCKE DET SJALVKLARA VALET
AV LEVERANTOR AV VINSTALL.
DE HAR FLEXIBLA LOSNINGAR
I TIDLOS DESIGN, DESSUTOM
ERBJUDER DE BRA OCH
TREVLIG SERVICE.

— DE HALLER I EVIGHET. “

- Johan Magnusson,
Stockholms Handelskammare, férordnad varderingsman for vin
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VINSTALLET DRUVA

Vad &r battre an ett vinstall formgivet efter era egna
behov? Ett vinstéll som Druva; som dessutom férvarar
vinerna bade sakert och snyggt.

Ett perfekt alternativ for restauranter, bostadsratts-
foreningar & vinklubbar, men som givetvis aven passar
for bruk i privata vink&llare. Fordelen med detta vin-
stall ar att det konfigureras for just det utrymme och
forvaringsbehov som rader, vilket dppnar upp for helt
nya mojligheter att inreda gemensamma ytor. Vinstallet
gar att fa med separata lasanordningar, sa att flera kan
vara med och dela p& samma tempererade utrymme. Pa
sa vis kan ni ha er egen privata del i en gemensam vin-
kallare. Vinstallen finns tillgangliga ba&de som lasbara
och dppna, svartlacerade eller cbehandlade.

En vinkallare i en bostadsrattsférening hojer aven var-
det pa de enskilda vaningarna.

Fér restauranter levereras stallen utan lasbara luckor
och med tata avstdnd mellan hyllorna for direkt atkomst
och display av flaskorna.
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MODULER

storlek. (Siffrorna galler
standardhdjd och djup).

HOJD
Hojden pa ett standardstall ar 2
Det gar att
n med 180mm
allen och 360 mm for

Djupet pa stallen konfigureras efter
dina beh en enkel rad pa stan-
dardstallet rymmer 180 st flaskor,
medans en dubbel rad rymmer

360 st flaskor.
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KOMBINATION
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N det enkelt at a ihop fler stall
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LAGRING

Av Johan Olers, sommelier

VARFOR LAGRAR MAN VIN?

Ett vin som &r fér ungt har inte utvecklat sin arom till
fullo och blir godare med tiden. Aven enkla viner kan
smaka mycket bra om det f&r n&gra ar pa sig att mog-
na, men generellt kan man séga att alla viner tjdnar pa
att man 1&ter dem &ldras. Vid varje tillfalle att prova
mognare viner, desto mer nyfiken blir man p& hur bra
det egentligen kan bli. Det ar spannande att folja ett
vins utveckling, genom att smaka av det vart eller vart-
annat ar. Detta forutsatter att man inhandlat ett dussin
flaskor eller mer av samma vin. Ett r&d ar att alltid képa
in minst 2 flaskor vid lagring da& n&gon av flaskorna kan
vara korkskadad.

PRISER

Valkommen att kontakta oss for kostnadsfri r&dgivning
och tips kring hur ni bast utformar er vinférvaring.

Tel : 08-56480598

DEN PERFEKTA VINKALLAREN

Ljus: Platsen du forvarar vinet ska vara mdork. Vin
som utsatts for ljus stressas. Ljud: Undvik vibration
och ljudvagor. Temperatur: Ju lagre temperatur desto
langsammare mognad. 8-20C &r ok. Over 25C kan vinet
smaka kokt. Vinet ar perfekt kring 11C. Det viktiga med
temperaturen ar att den ar jamn &ret om. Luftfuktig-
het: Kring 70% &r 1ampligt. Vinsk&p: Optimalt 1 fack per
druvsort, 1att att se vad man har, svarare for tjuven. En
vinkallare behdver inte bli en exlusiv hobby. Viner under
hundralappen kan utvecklas till stora mogna viner efter
négra ars lagring.
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A LUNDGREN SMIDE AB

BOX 1361

172 27 SUNDBYBERG

TEL: 08-56480598

FAX: 08-56480599
www.lundgrens-smide.se/druva



